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Die LCM SchokoBar ist

speziell entwickelt worden,

um gleichzeitig bis zu sieben
verschiedene Schokoladensorten
zu temperieren. Der LCM

Triple Temper bietet die
Temperierung von bis zu drei
Schokoladensorten.

Die kontinuierliche
Umlauftemperierung der Tanks
arbeitet komplett unabhdngig
voneinander und kann einzeln
bedient werden.

Die temperierte Schokolade wird LCM SchokoBar

an den GieBrohren entnommen.

Einfache Reinigung und
Schokoladenwechsel sind durch
Ablasshahne an der Riickseite

moglich. .
LCM Triple Temper
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Erhéltliches Zubehor

® GieBbogen mit mechanischer
Mengenregulierung

® Einsatze zur
Mengenreduzierung im Tank

® Dekorschalen

H

®

Jeweils unabhdngig voneinander
arbeitende Temperiereinheiten
sind in einer kompakten
Maschine vereint.

X-fach Ausfiihrung ist auf
Anfrage moglich.

LCM Schokobar 3-fach 3x25 142 95 = Arbeitshohe 400/4,0 250
LCM Schokobar 6-fach 6x25 269 75 99 = Arbeitshéhe 400/8,0 500





