LCM 200 MD - 400 MD
Schokoladenaufloser L c M

mit 2 Tanks, Riihrwerk und beheiztem Ablasshahn Schokoladenmaschinen

Wenn Sie permanent zwei
Sorten flissige Schokolade .
zur Verfligung haben . i
mochten, empfiehlt sich ein : z
Schokoladenaufléser der LCM
MD-Serie.

Die Temperaturen in den beiden
Tanks sind getrennt voneinander
einstellbar. Ablasshdahne dienen
zur manuellen Entnahme

der fliissigen Schokolade.

Die verschiedenen Heizkreise
werden je nach Fullstand Gber
Sensoren einzeln abgeschaltet.
Dies verhindert eine Uberhitzung
speziell bei geringer Fillmenge.

Die Schokoladenaufléser kdnnen
einfach gereinigt werden. Die
hochwertige Isolierung der Tanks
halt den Stromverbrauch sehr

gering.
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LCM 200 MD - 400 MD LCM

Technische Daten

Schokoladenmaschinen

Bei den LCM MD-Modellen
befindet sich der Antrieb flir
das Ruhrwerk unten am Tank.
Dadurch entsteht an der
Oberseite des Auflésers eine
groBe Offnung zum Befiillen
mit Schokolade.

Das Maschinengehduse ist aus
Edelstahl, fahrbar auf stabilen
Lenkrollen.

Langsam drehendes stabiles
Ruhrwerk, herausnehmbar zur
Reinigung.

Elektronische Temperatur-
regelung fiir den Tank mit
1/10°C Einstellung.
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LCM 200 MD 2x100 106 121 400/2,0 170
LCM 400 MD 2x200 123 72 149 400/2,6 210





