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mit Thermo-Chargentemperierung Schokoladenmaschinen

Die LCM C-Serie mit
Uberzugsbreiten von 18 cm, 24
cm und 32 cm ist besonders fir
den flexiblen Einsatz in kleineren
Backereien und Konditoreien
konzipiert.

Ein leistungsstarkes
Umluftgebldse ermdglicht es, die
Kuvertre direkt in der Maschine
zu temperieren.

Ein Uberzugsband lasst sich zur
Reinigung leicht abnehmen.
Der Schokoladenwechsel ist
durch austauschbare Wannen
sehr einfach.

Nach Abnahme der
Uberzugsbénder kénnen die
Maschinen der LCM C-Serie zum
GieBen von Formen direkt auf
der Maschine verwendet werden. LCM 180 C

LCM 180 C
als GielBmaschine

www.lcm.de LCM Schokoladenmaschinen GmbH - Schlierer Strae 61 - D-88287 Griinkraut
info@lcm.de Tel.: +49 (0)751 - 295935-0 - Fax: +49 (0)751 - 295935-99




LCM180C - 240C - 320C LCM

LS DA Schokoladenmaschinen

Erhdltliches Zubehor

® Dritte Schokoladenwanne
im Unterteil der Maschine

® Beheiztes Abtropfblech
mit Gitter oder Rutteltisch
zum seitlich Einhdangen

® Papierablaufbander in
verschiedenen Langen
1,2m, 1,6 moder 2,0 m

o Truffelgitterbander
o Truffeldrehteller

®

Alle LCM C-Modelle sind
ebenfalls als Tischmodelle
erhaltlich.

_ Kapazitat [kg] Breite B1/B2 [cm] Tiefe [cm] Hohe H1/H2 [cm] el. Anschluss [V/kW] Leergewicht [kg]

LCM 180 C 66/222 103/152 230/2,0 100
LCM 240 C 25 66/222 70 103/152 230/2,0 110
LCM 320 C 40 80/276 89 103/152 400/2,5 190





