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mit vollautomatischer kontinuierlicher Umlauftemperierung Schokoladenmaschinen

Die AT-Modelle eignen sich

zum GieBen von Hohlkorpern
und Formen, zum Uberziehen
von Torten und Geback aller

Art und zur Beschickung von
Uberzugs- und Dosiermaschinen
aller Fabrikate. Durch die in

alle Richtungen beweglichen
GieBrohre sind die Maschinen
flexibel einsetzbar.

Es ist moglich im laufenden
Prozess fliissige Schokolade
nachzufllen.

Bei den Modellen LCM 40 AT
und LCM 60 AT kann tber den
Fillstandmelder der Maschine
in Kombination mit einem LCM
Aufléser (LCM M-Modelle)
Schokolade vollautomatisch
nachgefiillt werden.

Bedienung, Schokoladenwechsel

und Reinigung sind bei diesen _
Modellen sehr einfach. LCM 25 AT LCM 40 AT - LCM 60 AT
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LCM 25 AT - 40 AT - 60 AT LCM

LS DA Schokoladenmaschinen

Erhéltliches Zubehor

® GieBbogen mit mechanischer
Mengenregulierung

® Einsatz zur
Mengenreduzierung im Tank

® Beheiztes Rohrsystem zur
Befiillung externer Maschinen

® Ritteltisch beheizt
und nicht beheizt zum
Aufsetzen direkt tber die
Maschinenarbeitsflache

®

Nur fur LCM 25 AT:

Beheiztes Abtropfblech mit
Gitter oder Rutteltisch seitlich
zum Einhdngen
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LCM 25 AT LCM 40 AT - LCM 60 AT

LCM 25 AT 96 = Arbeitshohe 230/2,0 100

Schutzgitter beheizt fiir
LCM 40 AT und LCM 60 AT

LCM 40 AT 40 106 69 91 = Arbeitshohe 400/3,0 130
LCM 60 AT 55 106 68 91 = Arbeitshohe 400/3,0 150





